
Déjeuner et diner du Vendredi Saint

29 Mars 2024 

Roulé de saumon fumé,
petits pois et fromage frais

Tataki de thon au sésame Kimchi,
roquette et germes de soja

Risotto Arborio aux asperges,
chantilly aux arômes de truffe

Filet de Turbot rôti, 
purée de pommes de terre citronnée,

coeur d’artichaut et légumes façon Barigoule

Dacquoise coco, crémeux passion,
gel de mangue et sorbet ananas

Menu (hors boissons)                / personne
Menu + boissons incluses (au cours du repas)                  / personne

65€
101€



Diner du samedi soir

30 Mars 2024 

Betterave et
chèvre frais

Foie gras de canard et poireaux confits,
brioche au sésame noir

Filet de bar à l’unilatéral,
tombé d’épinard, Roma séchée et pignons de pin

torréfiés

Picanha de veau cuit à basse température,
gratin Dauphinois et légumes du moment

Entremet aux trois chocolats,
sorbet poire

Menu (hors boissons)                / personne
Menu + boissons incluses (au cours du repas)                  / personne

65€
101€



Déjeuner et diner de Pâques

31 Mars 2024 

En amuse-bouche,
un petit flan aux asperges

 et parmesan

L’oeuf poché dans son nid croustillant,
fine duxelle de champignons,

espuma de pomme de terre à l’huile de truffe

Cabillaud-Skreï comme un aïoli,
légumes printaniers

Carré d’agneau sans os, croûte à l’ail des ours,
coco de Paimpol à la tomate

Cromesquis de munster fermier,
compote de poire au cumin

La demi-sphère au chocolat,
crumble fève de tonka,

glace au yaourt

Menu (hors boissons)                / personne
Menu + boissons incluses (au cours du repas)                  / personne

89€
125€



Déjeuner du lundi de Pâques

Entremet aux trois chocolats,
sorbet poire

Filet de bar à l’unilatéral,
tombé d’épinard, Roma séchée et pignons de pin

torréfiés

1er Avril 2024 

Betterave et
chèvre frais

Foie gras de canard et poireaux confits,
brioche au sésame noir

Picanha de veau cuit à basse température,
gratin Dauphinois et légumes du moment

Menu (hors boissons)                / personne
Menu + boissons incluses (au cours du repas)                  / personne

65€
101€




