Déj euner et diner du Vendredi Saint

Roulé de saumon fumé,
petits pois et fromage frais

e

Tataki de thon au sésame Kimchi,
roquette et germes de soja

e

Risotto Arborio aux asperges,
chantilly aux ardbmes de truffe

6

Filet de Turbot roti,
purée de pommes de terre citronnée,
i coeur d’artichaut et Iégumes facon Barigoule

e

é
-
]
Dacquoise coco, crémeux passion,
gel de mangue et sorbet ananas
. + —

Menu (hors boissons) @ B€ / personne

Menu + boissons incluses (au cours du repas) ]O]€ | personne
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Diner du samedi soir .

+ & Betterave et
chévre frais

. y T

Foie gras de canard et poireaux confits,
brioche au sésame noir

e

Filet de bar a l'unilatéral,
tombé d’'épinard, Roma séchée et pignons de pin
torréfiés

e

Picanha de veau cuit a basse température,
gratin Dauphinois et Iegumes du moment

e

Entremet aux trois chocolats,
sorbet poire

Menu (hors boissons) @ B€ / personne
Menu + boissons incluses (au cours du repas) ]O]€ | personne




Déjeuner et diner de Pﬁques

En amuse-bouche,
@ un petit flan aux asperges
et parmesan

e

L'oeuf poché dans son nid croustillant,
fine duxelle de champignons,
espuma de pomme de terre a I'huile de truffe

(I

Cabillaud-Skrei commme un aioli,

X ‘ légumes printaniers
I/,ql 6> |
Carré d’agneau sans os, crodte a I'ail des ours, )
coco de Paimpol a la tomate
il 6
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‘ " Cromesquis de munster fermier,
compote de poire au cumin

4 (I3

La demi-sphere au chocolat,
crumble feve de tonka,
glace au yaourt

h Menu (hors boissons) & Q€ / personne
4 Menu + boissons incluses (au cours du repas) ]25€/ personne
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Déjeuner du lundi de Pﬁques
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Betterave et ‘__

> chevre frais .
4 NG

Foie gras de canard et poireaux confits,
brioche au sésame noir

Filet de bar a l'unilatéral,
tombé d’'épinard, Roma séchée et pignons de pin
torréfiés

e

Picanha de veau cuit a basse température,
gratin Dauphinois et Iegumes du momen
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Entremet aux trois chocolats
sorbet poire
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Menu (hors boissons) 65€/ personne
Menu + boissons incluses (au cours du repas) ]0]€ | personne






