
Menu du Vendredi Saint
Déjeuner et Dîner du 18 avril 2025

75€ par personne (hors boissons)
Réservation au 03 89 76 91 19

Fricassée d’escargots, 
Asperges et champignons dans son socle croustillant,

 Bouquet de roquette

Tartare de Saint-Jacques au litchi,
 Fine gelée au Soho

Risotto Primavera
 Courgette - petit pois - basilic

 Et zeste de citron vert, copeaux de parmesan

Filet de daurade Royale cuit à l’unilatérale,
 Fine ratatouille de légumes,
 Toast grillé aux aromates

La Pavlova aux fruits exotiques,
Chantilly noix de coco



99€ par personne (hors boissons)
Réservation au 03 89 76 91 19

L’œuf bio poché, mousseline de Bintje,
 Anneau de pain croustillant, sauce Périgourdine

L’omble du Breuchin confit à l’Escabèche,
 Asperges vertes aux aromates, pesto à l’ail des ours

Gigot d’agneau de sept heures,
 Carottes glacées, caviar d’aubergine,

 Jus d’agneau au Tandoori

Le camembert du chef fumé au foin,
 Mesclun aux poires

Finger chocolat noir, biscuit aux amandes,
 Crème glacée Croquantine

En amuse-bouche,
 Le macaron de foie gras de canard

Menu de Pâques
Déjeuner et Dîner du 20 Avril 2025

Déjeuner du 21 Avril 2025


