~© Silvestermenii
- Abendessen am 31. Dezember

Als Vorspeise
Frischer Hummer mit Zitrusfruchten

Goldbarren aus Entenstopfleber
Chutney aus gruner Mango und Passionsfrucht

Brioche mit schwarzem Sesam

Pochiertes Ei
Kartoffelpuree ,Mona Lisa“ nach Art des Périgord

Geriebener Melanosporum
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Lammkarree ohne Knochen in Krauterkruste
Canneronis mit Pilzen und Zucchini

Mit Rosmarin aromatisierter Fleischsaft

Teller raus uns gerauchertem Kase
Feiner Mesclun-Salat
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ey - Rund um Apfel und Quitte i

299 € pro Person (Getrdnke inbegriffen) J
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