
En amuse-bouche
Fraîcheur de homard aux agrumes

Lingot d’or de foie gras de canard
Chutney de mangue verte - passion

Brioche au sésame noir

Œuf poché
Purée Mona Lisa façon Périgourdine

Râpée de Melanosporum

Carré d’agneau sans os en croûte d’herbes
Canneronis champignons - courgettes

Jus de viande infusé au romarin

Assiette de fromages fumés par nos soins
Mesclun gourmand

Le dernier dessert de l’année
Autour de la pomme et du coing

299€  par personne (boissons inc luses )299€ par  personne (boissons inc luses)

Me nu  d e  l a  S a i nt
Syl ve s t r e

Me nu  d e  l a  S a i nt
Syl ve s t r e

Dîner du 31 décembre



L’Hôtel et Spa Les Violettes ****
Vous souhaite

Un excellent début
d’année 2026 à nos côté 


