
muse

Fête des Mères

Filet de Daurade Royale cuit à l’unilatéral
Tian de légumes provençaux, sauce vierge

Déjeuner du Dimanche 31 Mai 2026

L’amuse-bouche

Escalope de foie gras de canard poêlée
Compotée de rhubarbe légère, fraise et jus acidulé, 

Pointe de poivre de Timut

Médaillon de veau en croûte d’herbes
Asperges blanches de la ferme Haenni aux morilles

La rose,
Biscuit dacquoise pistache, compotée de fruits rouges 

Crème glacée au yaourt marbrée myrtilles

Au tarif de : 89€ par personne (hors boissons)
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